
 

MENÚ 1 
 

MENÚ NAVIDAD 2009 
 
 
 

Entremeses   
 
 

Selección de Chacina Ibérica de Bellota BADÍA:  
 
 

Jamón Ibérico – Queso de Oveja – Caña de Lomo – Salchichón Ibérico 
 

Merito al Limón – Croquetas Caseras 
 
 
 

Primer Plato  
 

Revuelto de Espárragos, Ajetes y 
Gambas 

 

Segundo plato  
 

Carrillada Ibérica al Pedro Ximénez 
acompañada de Patatas Bastón con 

Salsa al Mojo Picón 
 

 

 
 

Postre  
 

Tarta San Marcos  
 

Copa de Cava 
 
 

Bebidas  
 

Vino Blanco Afrutado del Condado 
Rioja “Davalillo” 

Refrescos 
Cervezas 

Agua Mineral  
 
 
 

Precio por comensal: 31,10 € IVA incluido 
Barra Libre 2 Horas 10,00 € por comensal 

 



 

MENÚ 2 
 

MENÚ NAVIDAD 2009 
 
 
 

Entremeses   
 
 

Selección de Chacina Ibérica de Bellota BADÍA:  
 
 

Jamón Ibérico – Queso de Oveja – Caña de Lomo – Salchichón Ibérico 
 

Merito al Limón – Croquetas Caseras 
 
 
 

Primer Plato  
 

Cóctel de Marisco en Tulipa Artesanal 
acompañado de de Langostinos 

 

Segundo plato  
 

Lomo Relleno en Salsa de Almendras 
acompañado de Patatas al Horno 

 
 

 
 

Postre  
 

Tarta San Marcos  
 

Copa de Cava 
 
 

Bebidas  
 

Vino Blanco Afrutado del Condado 
Rioja “Davalillo” 

Refrescos 
Cervezas 

Agua Mineral  
 
 
 
 

Precio por comensal: 33,10 € IVA incluido 
Barra Libre 2 Horas 10,00 € por comensal

 



 

MENÚ 3 
 

MENÚ NAVIDAD 2009 
 
 
 

Entremeses   
 
 

Selección de Chacina Ibérica de Bellota BADÍA:  
 
 

Jamón Ibérico – Queso de Oveja – Caña de Lomo – Salchichón Ibérico 
 

Merito al Limón – Croquetas Caseras 
 
 
 

Primer Plato  
 

Suprema de Merluza a la Marinera 
 

Segundo plato  
 

Solomillo a la Castellana ó a la Pimienta 
acompañada de Panaché de Verduras 

 
 

 
 

Postre  
 

Tarta San Marcos  
 

Copa de Cava 
 
 

Bebidas  
 

Vino Blanco Afrutado del Condado 
Rioja “Davalillo” 

Refrescos 
Cervezas 

Agua Mineral  
 
 
 

Precio por comensal: 36,10 € IVA incluido 
Barra Libre 2 Horas 10,00 € por comensal 

 



 

MENÚ 4 
 

MENÚ NAVIDAD 2009 
 
 
 

Entremeses   
 
 

Selección de Chacina Ibérica de Bellota BADÍA:  
 
 

Jamón Ibérico – Queso de Oveja – Caña de Lomo – Salchichón Ibérico 
 

Merito al Limón – Croquetas Caseras 
 
 
 

Primer Plato  
 

Pimiento del Piquillo Relleno de 
Marisco 

 

Segundo plato  
 

Pechuga Coket Rellena de Dátiles y 
Jamón  acompañada de Habitas Babys 

 
 

 
 

Postre  
 

Tarta San Marcos  
 

Copa de Cava 
 
 

Bebidas  
 

Vino Blanco Afrutado del Condado 
Rioja “Davalillo” 

Refrescos 
Cervezas 

Agua Mineral  
 
 
 

Precio por comensal: 40,10 € IVA incluido 
Barra Libre 2 Horas 10,00 € por comensal  


